Navod k pouziti tlakového hrnce Royalty Line RL-PC4L
Uvod

Dékujeme, ze jste se rozhodli pro tlakovy hrnec znacky Royalty Line. Bude Vam
dobre slouzit. Pfi vyrobé tlakovych hrncl pouzivame pouze nejlepsi materialy,
kazda cast vyrobniho procesu je prisné kontrolovana, nebot Vam chceme
nabidnout bezpecny, krasny a kvalitni produkt. Pfi spravném uzivani svého
tlakového hrnce budete varit rychle a presto Setrné. V porovnani s béznymi hrnci
usetrite az 70 % casu a 50 % energie a navic si pokrmy zachovaji vitaminy i
prirozené chutové vlastnosti. Pokrmy uvarené v tlakovém hrnci tak budou zdravé
i chutné.

Tento navod k pouziti obsahuje popis funkci a vybaveni tlakového hrnce pro
snadné a bezpecCné vareni. Velmi rychle se hrnec naucite spravné pouzivat.
Dodrzujte prosim zde uvedené pokyny, abyste se vyhnuli zbyte¢nym problém (m
zpUsobenych nespravnym zachazenim. Méjte neustale na paméti, Ze pri vafeni je
hrnec pod tlakem.

Tento produkt spliiuje pozadavky smérnice EU EN 12778:2002 o tlakovych hrncich
pro domaci pouziti a rovnéz obstal v testech TUV GS a CE.

Véfime, ze Vam budou zdravé a lahodné pokrmy uvarené v tlakovém hrnci
Royalty Line chutnat.
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Typ Primér | Objem | Pracovni | Bezpecnostni | Bezpecnostni tlak
tlak tlak (faze I) (faze Il

RL- 22cm | 4,01 80 kPa 130 - 180 kPa | 200 - 300 kPa

PS4

RL- 22cm | 5,01 80 kPa 130 - 180 kPa | 200 - 300 kPa

PS5

RL- 22cm | 6,01 80 kPa 130 - 180 kPa | 200 - 300 kPa

PS6

RL- 22 cm 7,01 80 kPa 130 - 180 kPa | 200 - 300 kPa

PS7

RL- 22cm | 8,01 80 kPa 130 - 180 kPa | 200 - 300 kPa

PS8

RL- 24cm 9,01 80 kPa 130 - 180 kPa | 200 - 300 kPa

PS9

RL- 28cm | 10,01 |80 kPa 130 - 180 kPa | 200 - 300 kPa

PS10L

RL- 28 cm 11,0 80 kPa 130 - 180 kPa | 200 - 300 kPa

PS11L

RL- 28cm [ 12,001 | 80kPa 130 - 180 kPa | 200 - 300 kPa

PS12L

RL- 28cm | 13,00 | 80kPa 130 - 180 kPa 200. - 300 kPa

PS13L

2. Bezpecnostni pokyny

. Pfed prvnim pouzitim tlakového hrnce si dikladné prostudujte navod
k obsluze. Nedovolte manipulaci s tlakovym hrncem nikomu, kdo s timto

navodem nebyl seznamen.

. Pri pouzivani uchovavejte tlakovy hrnec mimo dosah déti.

Tlakovy hrnec pouzivejte pouze k domacimu vareni a nikoli k jinym
Gcelim, zejména jej nepouzivejte jako zdravotni sterilizator, nebot
tlakové hrnce nejsou koncipovany tak, aby byla dosaZena teplota nezbytna
ke sterilizaci.

Tento tlakovy hrnec lze pouzivat na elektrickém sporaku, indukénim
sporaku a na plynovém sporaku.

Pred kazdym pouzitim tlakového hrnce zkontrolujte, Ze neni poskozeny
nebo zaspinény bezpecnostni mechanizmus (tj. regulacni tlakovy ventil,
bezpecnostni ventil, gumové tésnéni, vytlacny ventil), viko a télo hrnce.

Bod varu kapaliny v tlakovém hrnci by mél byt nizsi nez 120° C. Méjte
prosim na paméti, ze kdyz se kapalina vari, vznika velké mnoZzstvi pary.

Nepouzivejte tento tlakovy hrnec k fritovani a rovnéz nikdy nevkladejte
tento tlakovy hrnec do trouby, nebot zde by doslo k poskozeni plastovych a
gumovych Casti a bezpecnostniho mechanizmu.

Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec bez kapaliny, nebot by doslo k prehrati
hrnce a poskozeni hrnce i varice. Dlsledné dodrzujte nasledujici mnozstvi
obsahu v hrnci.

Minimum: % litru kapaliny.

Maximum: 2/3 objemu tlakového hrnce. U pokrmd, které zvétsi objem nebo
napéni (napr. ryze, zelenina, bujon nebo susena zelenina), je to 1/3 objemu
hrnce.

Tlakovy hrnec je pfi pouziti pod tlakem. NedodrZeni navodu k pouziti mize
mit za nasledek vznik popalenin a opareni. Zkontrolujte, Ze je hrnec
spravné zavreny a pred zahratim nezakryvejte zadné casti regulacniho
tlakového ventilu.

Pri vareni méjte tlakovy hrnec pod dohledem. Jestlize para unika skrze
vytlaény ventil nebo je gumové tésnéni protlacovano bezpecnostnim



okénkem, okamzité vypnéte vari¢ a zjistéte pric¢inu, problém vyreste a
teprve poté pokracujte v uzivani.

Kdyz je tlakovy hrnec pod tlakem, pohybujte jim velmi opatrné.
Nedotykejte se horkych vnéjsich ¢asti tlakového hrnce, nebot hrozi, ze se
popalite. Pri vareni se dotykejte pouze Uchytl a madel, a je-li to nezbytné,
pouzijte kuchynské rukavice.

S tlakovym hrncem je treba pred otevienim mirné zatfepat, coz muze
zabranit tomu, aby po otevreni pokrm uvnitf vystFikl a zpGsobil popaleniny.
V tlakovém hrnci nevarte jable¢né pyré, ani kompotované ovoce.

Nikdy se nesnaZte otevrit tlakovy hrnec nasilim. Hrnec neotvirejte, dokud
si nejste zcela jisti, ze para uvnitrf byla zcela vypusténa.

Béhem vareni nesmi byt bezpecnostni okénko natoceno smérem na
uzivatele. Pri vypousténi pary méjte vzdy ruce, hlavu a télo mimo
nebezpecnou zonu.

Pokud jste vafili maso s kuzi (napr. jazyk) nebo klobasu se slupkou, které
mohou prfi vareni zvétsit objem, nepichejte do kize &i slupky, dokud je
takto zvétsena. Mohlo by dojit ke vzniku popalenin.

Neupravujte bezpecnostni mechanizmus. Neopravujte ani nemaZzte ventily.
Jestlize je poskozeny tlakovy hrnec nebo néjaka jeho soucast nefunguji
tak, jak je popsano v navodu k obsluze, tlakovy hrnec nepouzivejte.
Nechte tlakovy hrnec opravit odbornikem, nebo se obratte na svého
prodejce.

Pokud mate po precteni tohoto navodu jakékoli otazky, nevahejte a
obrat'te se na svého prodejce.

Méjte tento navod k obsluze vzdy po ruce.

3. Sestidilny bezpe¢nostni mechanizmus

Redukcni tlakovy ventil: Presahne-li pri pouzivani tlakového hrnce tlak
uvnitf hrnce pracovni tlak, automaticky se uvolni. Diky redukénimu
tlakovému ventilu je vareni bezpecné, stabilni a spolehlivé.

Vytlacny ventil: jestlize je tlakovy hrnec radné zavreny, tlak uvnitf hrnce
zacne stoupat a tehdy vytlacny ventil stoupne, aby uzavrel viko.

Jestlize neni hrnec spravné zavreny, tlak uvnitf hrnce nemize stoupnout a
z vytlacného ventilu bude stale uchazet para. V tomto pripadé vypnéte
sporak a hrnec radné zavrete.

Vytlaény ventil mize automaticky ukazovat stav tlaku uvnitf hrnce. Pokud
je tlak uvnitf hrnce nizsi nez tlak, pri kterém je mozné hrnec bezpecné
otevrit, vytlacny ventil bude zcela zapadly a tehdy je mozné hrnec otevrit.

Bezpecnostni ventil: Jestlize redukcni tlakovy ventil nefunguje spravné
nebo nemuze spravné fungovat, tlak uvnitf hrnce prilis stoupne, zafunguje
automaticky bezpecnostni ventil, vypusti prebytecnou paru z hrnce a bude
udrZovat tlak v hrnci na bezpecné Urovni.

BezpecCnostni okénko: Na kraji vika je bezpecnostni okénko. Jestlize
nefunguje ani redukcni tlakovy ventil, ani bezpecnostni ventil, tlak uvnitrf
hrnce je prilis vysoky, gumové tésnéni bude vtlaceno do tohoto okénka a
tlak v hrnci tak bude moci rychle klesnout na bezpecnou Uroven.

4. Pokyny pro pouziti

Pred prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim si dikladné prostudujte tento navod k pouziti,
zejména bezpecnostni pokyny.

Hrnec a viko peclivé umyjte ve vodé se saponatem na nadobi, poté naplite
hrnec zhruba do poloviny vodou, dikladné zaviete viko, aby se eliminoval
pach nového hrnce, nechte varit 20 minut a poté, co vyjde para redukénim
tlakovym ventilem, nechte hrnec zchladnout, snizte tlak, vylijte vodu,
vyplachnéte cCistou vodou a vysuste.

Zakladni informace
Otevirani hrnce
Ujistéte se, Ze je hrnec skutecné mozné otevrit, polozte jej na rovné misto a

otoclte otacecim madlem po sméru Sipky vyznacené na madle (open) tak, aby
bylo oto¢né madlo krizem k ¢ernému panelu na viku, poté viko zvednéte.



Pred varenim

Zkontrolujte, Ze redukéni tlakovy ventil, kryt a odvzdusnovaci Ustroji nejsou
zaseklé, jsou na svém misté na viku a budou radné fungovat.

Zkontrolujte, zda je gumové tésnéni spravné umisténo na viku.

Nez tlakovy hrnec zavrete, vzdy zkontrolujte, Ze uvnitf mate spravné
mnozstvi kapaliny.

Maximalni objem: U béznych potravin je maximalni objem 2/3 kapacity
tlakového hrnce. U pokrm(, které zvétsi objem nebo se napéni (napr. ryze,
zelenina, bujon nebo susena zelenina), je to 1/3 kapacity hrnce.

Minimalni objem: Méjte prosim na paméti, ze pri vareni musi byt hrnec vzdy
zaplnény alespon do 1/4 své kapacity.

Zavirani hrnce

Vlozte viko na télo hrnce. Nejprve zkontrolujte, zda je viko v otevieném
stavu. Poté otocte otocnym madlem na viku ve sméru vyznacené Sipky (close)
tak, aby bylo madlo zaroven s ¢ernym kontrolnim panelem na viku.
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Zavirani Zavreny hrnec

Dilezité: VZdy nalijte do hrnce dostateéné mnoZstvi kapaliny, aby se
mohla vytvorit para a ujistéte se, Ze se kapalina v tlakovém hrnci zcela
nevypari. Niky nedovolte, aby se kapalina ,vyvarila do sucha“. Nasledkem
by bylo prehrati, které by mohlo poskodit jak hrnec (napr. roztavit dno
nebo poskodit bezpecnostni mechanizmus), tak i varic. V pripadé prehrati
hrnec nikdy neodstranujte z varice. Vari¢ pouze vypnéte a nechte hrnec
vychladnout na varici.

Proces tlakového vareni
Zacatek vareni
Umistéte tlakovy hrnec na vhodny vari¢, primér varfi¢e by mél byt vzdy

mensi nez pramér tlakového hrnce. Dale zkontrolujte také, Ze vypoustéci
klapka je nastavena na rezim vareni a nikoli na rezim vypousténi pary.



releasing vent

norking mark peints

vypoustéci klapka
rezim vareni

Vzdy zacinejte s vari¢em zapnutym na vyssi stupen. Pokud pouzivate plynovy
sporak, zkontrolujte, ze plamen nejde pres okraj téla hrnce.

Jakmile dojde k zahajeni procesu vareni, teplota stoupne a proces se
automaticky zahaji. Z vytlacného ventilu unika para, s niz unika i kyslik,
ktery je obsaZzeny ve vzduchu a ktery mGze nicit vitaminy a mineraly. Tento
proces muze trvat nékolik minut. Pak se vytlaény ventil automaticky zavre.
Po nékolika minutach zac¢ne byt vidét na indikacnim koliku bily krouzek.

Prvni bily krouzek na indikacnim koliku znamena, Zze se tlakovy hrnec
nachazi v rezimu vareni a neni mozné jej otevrit. Tento krouzek bude vidét
po celou dobu vareni.

Na indika¢nim koliku je i Cerveny krouzek, ktery vsak nebude vidét, pokud
tlakovy hrnec normalné funguje. Jestlize béhem vareni kolik vystoupi tak,
ze bude vidét cerveny krouzek, znamena to, ze tlak v hrnci je prilis vysoky.
V tomto pripadé vypnéte varic¢ a zjistéte pricinu.

bily a Cerveny krouzek

Zahajeni vareni

Vlastni vareni zaéne ve chvili, kdy zacne para unikat redukénim tlakovym
ventilem a tento redukéni tlakovy ventil vyskoci.

Orientacni Casy vareni najdete v tabulce na konci tohoto navodu. Skutec¢na
doba vareni je nicméné zavisla na kvalité a velikosti danych potravit a zalezi
i na osobnich preferencich. Pri vareni je vhodné pouzivat kuchynsky budik,
tzv. minutku.

Konec vareni

Po uplynui Casu vareni odstrante hrnec z varice a vypustte paru.

Upozornéni: Nikdy neotvirejte tlakovy hrnec nasilim. Hrnec je mozné
otevrit teprve ve chvili, kdy indikacni kolik zcela zapadne zpét do svého
otvoru. Pred otevfenim hrncem vzdy zatfeste. Tim zabranite vzniku
parnich kapes, které se mohly v jidle vytvorit a po otevieni by zplsobily
prudky unik pary. Pokud tento krok opomenete, hrozi vazné nebezpedi,
Za takto prudce unikajici para ¢i pokrm zpUlsobi popaleniny a opareniny.

Paru z hrnce Ize vypustit tfremi zplsoby:



A. Ochlazeni hrnce pod tekouci vodou

Podrzte hrnec pod vodovodnim kohoutkem a nechte téct mirny proud vody na
viko, ovSem nikoli na Cerny kontrolni panel ani na redukcni tlakovy ventil,
dokud vytlacny kolik zcela nezapadne do svého otvoru. Nevkladejte hrnec do
vody.

B. Vypusténi pary

Natocte redukéni tlakovy ventil do rezimu vypousténi pary. Para zaéne unikat
vypousteci klapkou na redukénim tlakovém ventilu. Vypousténi pary muize
trvat nékolik minut. Az vytlacény kolik zcela zapadne zpét do svého otvoru,
z redukcniho tlakového ventilu nebude unikat zadna dalsi para. Poté hrcem
mirné zatreste a otevrete jej.

cheasing vent

cleasing mark points

vypoustéci klapka - rezim vypousténi pary

C. Ponechani hrnce, dokud sam nevychladne

SniZovani tlaku v hrnci timto zpUsobem trva pomérné dlouho a neni vhodné
pro potraviny, které se vari kratce jako napr. ryby ¢i zelenina, nebot se
béhem vychladani hrnce mohou snadno prevarit.

Kdyz jiz neni vytlaény kolik vidét, hrncem jemné zatreste a otevrete jej.

Otevirani pri vareni

Jestlize potrebujete hrnec otevrit béhem vareni, musite nejprve snizit tlak
v hrnci jednim z vy$e popsanych zplsobu. Pri otevirani a opétovném zavirani
davejte pozor na to, ze viko mlze byt velmi horké. Pro zamezeni vzniku
popalenin se dotykejte pouze uchytl a madel.

Jestlize hrnec otevrete, méjte na paméti, ze jste prerusili proces vareni. Az
budete ve vareni pokracovat, je mozné, ze bude zbyvajici doba vareni delsi a
podle toho prenastvte i minutku.

5. Navod k udrzbé

Po kazdém pouziti tlakovy hrnec umyjte. Hrnec lze myt v ruce béznym
zplUsobem nebo i v mycce. Viko lze mit pouze v ruce. Nemyjte viko v mycce,
nebot’ zde by mohlo dojit k jeho poskozeni.

K odstranéni skvrn od vody pouzijte mékky hadrik, kterym lze tlakovy hrnec
dobre vylestit. K cisténi nepouZivejte kovovou draténku ani praskové a
abrazivni Cistici prostredky.

Cisteni ventild

Po kazdém pouziti je treba vycistit rovnéz ventily a gumové tésnéni na viku.
Redukéni tlakovy ventil lze odstranit z vika a dukladné umyt vsechny jeho
soucasti. Zbytky jidla lze odstranit z ventill pod tekouci vodou. Za timto
Ucelem neni tfeba je odedendavat.



Jestlize chcete, aby Vam Vas tlakovy hrnec vydrzel co nejdéle, vysuste vzdy
tlakovy hrnec a vsechny jeho soucasti suchym hadrikem ¢i utérkou. Gumové
tésnéni bude mit delsi Zivotnost, pokud budete viko pokladat na hrnec pri
uloZeni obracené, tj. tésnénim nahoru.

Poznamka: Podle toho, jak casto svij tlakovy hnec pouzivate je vhodné
meénit gumové tésnéni a krouzek ventilu zhruba jednou za 1 az 2 roky. Pri
poskozeni (popraskani nebo natrZeni, deformace okraji, ztvrdnuti nebo
zméknuti) je trfeba je vyménit okamzité. Pokud nedojde k véasné
vyméné, mlZe byt ohroZzeno radné a bezpecné fugovani tlakového hrnce.

6. Otazky a odpovédi

Problém Mozna pricina Reseni

Para, ktera unika
redukc¢nim
tlakovym
ventilem, je
slySet, ale neni
vidét.

Redukcni tlakovy ventil
je zablokovany.

Klapka je zablokovana.
Vari se na sucho.

Sporak je naklonény.

Vycistéte nebo vyménte.

Vycistéte nebo vyménte.
Okamzité vypnéte varic,
zkontroujte pri¢inu a
dopnte.

Narovnejte sporak.

Para unika
bezpecnostnim
ventilem, poté co
vystoupi vytlaény
ventil.

Klapka je zablokovana.
Pokrm v tlakovém hrnci
ma prilis velky objem.
Teplota je prili§ vysoka.

Vycistéte nebo vyménte
dily.

Vyjméte cast pokrmu
z hrnce a poté opét
zahrejte.
Zkontrolujte objem
pokrmu v hrnci a poté
snizte teplotu varice.

Para unika na
okrajich vika.

Redukéni tlakovy ventil a
bezpecnosti ventil je
opotrebeny.

Gumové tésnéni neni
spravné umisténo na viku.
Gumové tésnéni je
poskozené nebo ztvrdlé.
Gumové tésnéni je
Spinavé.

Hrnec neni spravné
zavreny.

Vycistéte nebo vyménte.
Umistéte spravné gumové
tésnéni na viko.

Vlozte nové tésnéni.
Vycistéte nebo pouzijte
nové tésnéni.

Zavrete hrnec spravné.

Zavrete hrnec spravné.
Nastavte vari¢ na

Hrnec neni spravné | 1.
zavreny. 2.
Vari¢ neni dostatecné nejvyssi stupen.

teply, kapalina uvnitf se | 3. VycCistéte nebo vyménte

nevari. dil.

3. Vzduchotésna podlozka | 4. Doplite na minimalni
je Spinava nebo mnozstvi kapaliny (1/4
poskozena. objemu’)

4. V hrnci neni dost

kapaliny.

Vytlaény ventil se | 1.
po kratkém
zahrati neobjevi. 2.

Nelze plynule
otevrit a zavrit
viko.

-

Gumové tésnéni nema
spravnou velikost pro
tento hrnec.

Otevirate viko, pri¢emz
vytlaény ventil jesté
zcela nezapadl do svého
otvoru.

Pokud musite pri otvirani
tlacit, jsou nékteré Casti
poskozené.

Vlozte nové tésnéni
spravné velikosti.
Otevirejte viko teprve
kdyz vytlacny ventil zcela
zapadne.
Neotvirejte ani
nezavirejte viko nasilim.
Pokud nelze viko plynule
otevrit nebo zavrit,
nejprve zkontrolujte
hrnec a pak pokracujte.
Pokud jsou nékteré dily
poskozené, nechte je
opravit ¢i vyménit
odobornikem.




Pokud se domnivate, Zze je néco v neporadku, vypnéte sporak a nechte
tlakovy hrnec vychladnout.

Upozronéni: Pokud je néjaky dil poskozeny, tlakovy hrnec dale nepouzivejte.
Dil okamzité vyménte. Opravu svérte odbornikovi, nebo se opravte na svého
prodejce.

7. Casy vareni

Skutec¢né vareni zacina ve chvili, kdy zacne redukénim tlakovym ventilem unikat
para a tento ventil vyskocCi. Tyto Casy vareni jsou vsak pouze orientacni. Skutec¢na
doba vareni je dana kvalitou, velikosti a Cerstvosti varenych potravin, jakoz i
osobnimi preferencemi. Pri vareni doporucujeme pouzit kuchynské hodiny, tzv.
minutku. Velmi rychle poznate, jak dlouho které potraviny varit.

Pokrm Doba v.aFeni Pokrm Doba \{aFeni
v min. v min.
Chrest (cely) 3-4 Hovézi (kousky) 15-20
Fazole 6-8 Kure (kousky) 10 - 15
Riz¢kova kapusta 4 Kachna 15
Zeli 3-4 Platky 8-10
Kvétak 3-4 Ryba 4-8
Téstoviny 5-6 Husa 18 - 22
Ovesna kase 15 - 20 Skopové (kousky) 10 - 15
Brambory 4-6 Veprové koleno 15 - 20
Ryze 4-8 Kralik (kousky) 13-18
PSenice 15 - 20 Krata 15




